Brood

tot 16:00 uur

Serrano & stracciatella
Serranoham - stracciatella - rucola - pesto
Geserveerd op krokant zuurdesem platbrood

Caponata (v)
Gestoofde groenten - pecorino - rucola
Geseroeerd op krokant zuurdesem platbrood

Zalm

Huisgerookte zalm - zeekraalremoulade - venkel-kruidensla

Geseroeerd op zuurdesembrood van Fort Negen

Salsiccia
Huisgemaakte worst - spicy piccalilly
Geseroveerd op zuurdesembrood van Fort Negen

Kroketten

Rundvleeskroketten - vadouvanmayonaise - pickles
Geseroeerd op zuurdesembrood van Fort Negen

Kan ook vegan

Croque monsieur
Gruyere - beenham - bechamelsaus - brioche

Kan ook vega

Gepocheerde eieren

Eggs Arlington - gerookte zalm - hollandaisesaus - brioche

Eggs Benedict - beenham - hollandaisesaus - brioche

Eggs Florentine - spinazie - hollandaisesaus - brioche (v)
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v = vegetarisch
vg = vegan
Glutenvrij is mogelijk +1

Blies

all day

Borrelplank royal (2p) 325
Mediterrane borrelplank, royaal
gevuld met onze favorieten

Paleta mediterranea (v) 125
Labneh - olijventapenade - sumac -

rode bietenhummus - olijfolie

Geseroeerd met huisgemaakte focaccia

Kebab 9
Milefeuille van rundergehakt

en tortilla - BBQ saus -

chipotlemayonaise

Stracciatella 12.5
Stracciatella - ansjovis

olijfolie - brood

Kan ook vega

Salsiccia 9
Huisgemaakte worst -
spicy piccalilly

Sardientjes 12.5

Sardines Espinaler - brood

Loaded olijfolie (v) 8.5
Zongedroogde tomaat -

olijtkruiden - parmezaan

Geserveerd met huisgemaakte focaccia

Padron & cornribs (v) 12

Padronpepers - cornribs - labneh

Cremosito (v) 13
Schapenkaasje uit de oven
met brood

Krokante kip 9
Krokant gefrituurde kip -
chipotlemayo

Olijven 6

Groene Manzanilla olijven (ansjovis)

Bitterballen 9.5
Rundvleesbitterballen (8st) -
vadouvanmayonaise

Kan ook vegan

Brood (v) 5.75
Huisgemaakte focaccia -
gekruide boter

Voor vragen over allergieén eny/of dieetwensen kun je terecht bij ons team



Plaies

all day

Vis en zeeoruchten

Pulpo 15
Krokant gebakken pulpo - aardappel - saffraanaioli

Zarzuela 19.5
Vis & zeevruchten - Catalaanse tomatenstoofsaus - saffraan - brood

Dorade 19.5
Gevlinderde hele dorade - antiboise - wortel-citroencreme

Ceviche 16
Dagvers van vis of zeevruchten - ajf amarillo -
creme van zoete aardappel - maiscracker

Vega

Crispy aubergine (v) 1.5
Gepofte aubergine - miso-tahini - sumac uien - romesco

Italiaanse blauwe kaassalade (v) 18.5
Gerookte blauwe kaas - groene asperges - Italiaanse slasoorten
walnoot - dragondressing

Groene gazpacho (vg) 9.5
Van zomerse groenten

Vlees

Maiskip 14.5
Surpréme van maiskipfilet - chermoula - romige tomatensaus -
venkel-kruidensla

Picanha 17.5

Simmenthaler picanha (200gr) - ajf verde

L e W B T T S N W
Huisgemaakte pasta van de dag
Vraag naar de smaken van vandaag

Sides

Bospeen
Op lage temperatuur gegaard
‘Nduja room - poeder van bospeen

Groene asperges (vg)
Gegrilde asperges - gekarameliseerde radijsjes - dragon

Tabouleh (vg)
Tabouleh van bloemkool - gedroogde abrikoos - tomaat - olijfolie

Aardappels (v)
Gekonlfijte aardappels - romesco - saffraanaioli

Frisse salade (vg)
[taliaanse bio slasoorten - radijs - venkel - tomaat - zonnebloempitjes -
mosterdvinaigrette

Frites met mayo (v)
Frites van Friethoes - mayo
Ook vegan mogelijk

Dessert

Pot au créme
Pure chocolade - chococrumble - creme-fraiche-ijs -
sinaasappelzest

Burnt cheesecake
Baskische stijl - rood fruit coulis

IJs

Huisgemaakt ijs - twee bolletjes

Extra bolletje? +3

Vraag ons team naar de verrassende smaken
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